
Festliche Speisekarte zu den Weihnachtstagen 
25.und 26.Dezember 2024 

  
Vorspeisen 

Warmes Räucherforellenfilet an Wildkräutersalat, dazu Apfelgelee und Apfelvinaigrette  15,50 
Rote Bete Carpaccio mit Birne, Walnuss und Rucola  14,50 
Argentinische Rotgarnelen auf Kürbis-Kartoffelcreme, Krustentierjus  19,50 

 

Suppen 
Wildkraftbrühe mit Waldpilzen und Portweinaroma  10,00 
Cremesuppe vom Hokkaidokürbis, Curry, Salzmandel, Limettenöl  10,00 

 

Hauptgerichte 

Ragout vom Rotwild aus Bergischer Jagd, gebratene Pilze, Rotweinbirne, Butterknöpfle  32,50 
Wiener Schnitzel vom Bauernhofkalb, Pommes Frites, Preiselbeeren, Blattsalat  31,00 
Maishähnchenbrust mit einem Dreierlei vom Mais  29,50 
Pfeffersteak vom Argentinisches Weiderind (250Gr.) Pommes Frites, Blattsalat  36,50 
Zart geschmortes Kalbsragout in Rahm, Champignons, Butterknöpfle, Blattsalat  29,50 
Tranchen vom Rosa Roastbeef auf Kartoffel-Kräuterpüree, grüne Bohnenkerne und Portweinjus  36,50 
Landschweinrückensteak mit Senf-Zwiebelsauce, Kartoffelkroketten, Blattsalat 25,50 

 

Fisch 
Bömlo Lachsfilet auf Blumenkohlcreme, Kartoffelkuchen, Schnittlauchsauce  32,50 
Salatvariation mit kurzgebratenem Yellowfin Thunfischfilet, Sprossen, Sweet Chili 
  

26,00 

Vegetarisch 
Vegetarisches Risotto mit gebratenem Kürbis, Kernen und Rucolaknusper  19,50 
Veganer Soja Protein Bratling auf pikantem Tomaten-Paprikareis  21,50 
Kartoffelnocken mit Waldpilzen in Lauchcremesauce, Parmesan  
 

22,50 

Dessert 
Lebkuchen Crème brûlée mit Zimteis  10,00 
Amarettoparfait mit Marzipan-Rosinenstrudel auf Vanilleschaum  12,50 
Mousse von Callebaut Schokolade  10,00 
Tiramisu “Grand Marnier“ im Weckglas serviert  10,00 

 

4-Gang Menü 
 

Argentinische Rotgarnelen auf Kürbis-Kartoffelcreme mit Krustentierjus 
* * * 

Wildkraftbrühe mit Waldpilzen und Portweinaroma 
* * * 

Tranchen vom Rosa Roastbeef auf Kartoffel-Kräuterpüree, grüne Bohnenkerne und Portweinjus 
* * * 

Lebkuchen Crème brûlée mit Zimteis 
 
Bitte haben Sie Verständnis, wenn wir heute keine      Menü 69,50 p.P. bitte tischweise Bestellung 
Beilagenänderungen umsetzen können. Vielen Dank 


